
 
 
 

IVA INCLÒS 
 

Entrants freds/ Entrantes fríos 
 

Amanida amb formatge de cabra ( mezclum d’enciams, formatge de cabra i tonyina) ......... 11,00 
Ensalada mezclum con queso de cabra y atún. 

Amanida“Cal Víctor”(amanida verda, meló, pinya, pernil ibèric, xolis del pallars, anxoves i salmó)   
 .................................................................  ................................................................. 14,00 
Ensalada “Cal Víctor”(ensalada verde, melón, piña, jamón ibérico, “xolis” y salmón. 

Combinat d’entrants freds (anxova, escalivada, esqueixada, salmó marinat) ......... 13,00 
Combinado de entrantes fríos(anchoa, escalivada, “esqueixada” y salmón marinado.) 

Amanida verda ................................. 7,50 
Ensalada verde. 

Amanida catalana .......................... 10,50 
Ensalada catalana. 

Anxoves del cantàbric .................... 12,50 
Anchoas del cantábrico. 

Escalivada  ....................................... 8,50 
Esqueixada ..................................... 10,50 
Pernil ibèric..................................... 16,00 
Jamón ibérico. 

Amanida xató ................................. 11,00 
Ensalada “cható”. 

 

Timbal d’escalivada amb formatge de 
cabra................................................11,00 
Escalibada picada i queso de cabra gratinado. 

Carpacció de bou amb parmesa .......12,00 
Carpaccio de buey con parmesano.. 

Salmó marinat ................................10,00 
Salmón marinado. 

Sel·lecció d’embotits .......................13,00 
Selección de embutidos. 
Meló o pinya amb pernil.................10,00 
Melón o piña con jamon.

 
 

Entrants cuinats/Entrantes calientes 
 
Foie d’ànec amb fruites a la planxa  i reducció d’’Oporto ....................................... 15,00 
Foie de pato con frutas a la plancha y reducción de vino de Oporto. 

Assortit de croquetes ( verdures rustides, de foie i ceps, de bacallà, de marisc, de pollastre,  

,de “jabugo”, de bacallà, marisc i de  llagostins i rovellons) .................................................. 12,50 
Surtido de croquetas. 

Mongetes del ganxet saltejades amb cansalada.......................................................... 8,00 
Judías del “ganchet” salteadas con panceta. 

 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

Cargols a la cassola ........................ 11,00 
Caracoles guisados. 

Cargols a la llauna.......................... 14,00 
Caracoles a la “llauna”. 

Albergínies farcides ........................ 10,00 
Berengenas rellenas. 

. Graellada de verdures ................... 11,00 
Parrillada de verduras. 

Canelons de rostit ............................ 9,00 
Canelones de carne. 

Espàrrecs verds a la brasa amb romesco 8,00 
Espàrragos verdes a la brasa con salsa romesco 

Calamars a la romana .................... 12,00 
Calamares a la romana. 

Musclos al vapor amb all-i-oli ......... 8,50 
Mejillones al vapor con alioli.

Espaguetis (salsa carbonara, bolonyesa o Ceps) ......................................................... 8,00 
 
Pa (blanc racció) ............................... 0,95 
Pan. 

Allioli ................................................ 1,50 

Pa torrat amb tomaquet (racció)...... 1,50 
Pan tostado con tomate.

Cuina
 
Vedella amb bolets ......................... 10,50 
Ternera con setas. 

Peus de porc a la cassola ................ 10,00 
Pies de cerdo guisados. 

Galtes de vedella a la cassola ......... 11,50 
Carrillos de ternera guisados.  
Magret d’ànec  ............................... 13,50 
Magret de pato. 

 

Bacallà amb samfaina ................... 14,50 
Bacalao con pisto. 

Ternasco (1/2espatlla o cuixa de xai al forn) 

 ................................................................. 16,00 
Cabrit arrebossat ............................ 14,50 
Cabrito rebozado. 

Confit d’ànec amb salsa de fruites 13,50 
Confit de pato con salsa de fruta

Bacallà a la crema d’alls tendres sobre fons d’espinacs a la catalana ..................... 14,50 
Bacalao a la crema de ajos tiernos con base de espinacas a la catalana. 

Cua de vedella a la cassola amb bolets...................................................................... 11,00 
Rabo de ternera con setas. 

Tripa i cap-i-pota a la cassola ..................................................................................... 9,00 
Callos. 

Bacallà gratinat amb all-i-oli, ceba i guarnició de mongetes del ganxet bullides (bacalao 

con alioli, cebolla pochada y guarnición de judías del “ganchet”)  .......................................... 14,50 

 
 

 
 



 

 

 

 

 
 

Brasa
Entrecot de vedella “Txuletón” (llom part ampla  600-700 gr) ............................... 21,00 
Entrecot de ternera (chuletón de lomo alto 600-700 gr) 

Entrecot de vedella (llom de rinyonada  400-450 gr) ............................................... 18,00 
Entrecot de ternera  (lomo bajo 400-450 gr)

Graellada de carn ........................... 14,50 
Parrillada de carne. 

Filet de vedella ............................... 21,00 
Solomillo de ternera. 
Xai a la brasa .................................. 13,50 
Cordero a la brasa 

Secret ibèric  .................................... 16,00 
Secreto ibérico. 
Presa ibèrica ................................... 18,00 
Galtes de porc a la brasa .................. 9,50 
Carrillos de cerdo a la brasa. 

 
 
 

Botifarra .......................................... 8,50 
Butifarra. 

Botifarra negra ................................ 8,50 
Pollastre ........................................... 8,50 
Pollo. 

½ Conill  ......................................... 10,00 
½ Conejo. 

Llom ................................................. 8,00 
Lomo. 

Bistec.............................................. 11,00 
Bistec. 

Guatlles a la brasa ........................... 9,50 
Codornices a la brasa.

 
Suplement de salses .......................... 2,00 
-Pebre /pimienta 

-Rokefort. 

-Salsa de Ceps .................................. 2,50 
-Salsa reducció de vi d’Oporto  
Reducción de vino de Oporto

 

Peix/Pescado 
 

Combinat de lluç i calamars a la planxa ................................................................... 18,00 
Combinado de merluza y calamares a la plancha. 

Lluç a la planxa ............................. 14,00 
Merluza a la plancha. 

Calamars a la planxa ..................... 13,50 
Calamares a la plancha. 

 
 

IVA INCLÒS  


