IV4 INCLOS

Entrants freds/ Entrantes frios

Amanida amb formatge de cabra (mezclum & enciams, formatge de cabra i tonyina)........ 11,00

Ensalada mezclum con queso de cabra y atiin.

Amanida“Cal rVZ’CtOT’”(amanicfa verda, melo, pinya, pernil ibéric, xolis del pallars, anxoves i salmd)

............................................................ 14,00

Ensalada “Cal Victor”(ensalada verde, melon, pifia, jamén ibérico, “xolis” y salmon.
Combinat d’entrants freds (anxova, escalivada, esqueixada, salmé marinat)......... 13,00
Combinado de entrantes frios(anchoa, escalivada, “esqueixada” y salmon marinado.)

Amanida Verda..........eeeeeeceeceveeeeenne. 7,50
Ensalada verde.

Amanida catalang.......................... 10,50
Ensalada catalana.

Anxoves del cantabric .................... 12,50
Anchoas del cantdbrico.

ESCAlivada ......eeeeeeevvevvvisreinne 850
ESQUEIXAAA e, 10,50
YT/ To 16,00
Jamdn ibérico.

Amanida Xato.........veevvevevvvverennn. 11,00

Ensalada “chaté’.

Timbal descalivada amb formatge de

Escalibada picada i queso de cabra gratinado.
Carpaccié de bou amb parmesa.......12,00

Carpaccio de buey con parmesano..

Salmo maringt ........ceeeeveeevveeenennnn. 10,00
Salmon marinado.

Sel leccié d’embotits..........uunnn.... 13,00
Seleccion de embutidos.

Melo o pinya amb pernil................. 10,00
Melon 0 pifia con Jjamon.

Entrants cuinats/Entrantes calientes

Foie d’anec amb fruites a la planxa i reducci6 d”’Oporto ........cevevveveevvereerieriennnnn. 15,00
Fote de pato con frutas a la plancha y reduccion de vino de Oporto.

Assortit de croquetes ( verdures rustides, de foie i ceps, de bacalla, de marisc, de pollastre,
,de “jabugo”, de bacalla, marisc i de [agostins i OVELIONS) ......c.cuveeeerrieuerrierrinicrriererniann. 12,50

Surtido de croquetas.

Mongetes del ganxet saltejades amb cansalada

Judias del ‘ganchet” salteadas con panceta.



Cargols a la cassola ...................... 11,00

Caracoles guisados.

Canelons de 10StIt ....ouveveeeeveerennann 9,00
Canelones de carne.

Cargols a la (launa.......................... 14,00 Esparrecs verds a la brasa amb romesco 8,00
Caracoles a la “llauna”. Esparragos verdes a la brasa con salsa romesco
Alberginies farcides........................ 10,00 Calamars a la romana.................... 12,00
Berengenas rellenas. Calamares a la romana.
. Graellada de verdures................... 11,00 Musclos al vapor amb all-i-oli......... 8,50
Parrillada de verduras. Megillones al vapor con alioli.
Espaguetis (salsa carbonara, b0lonyesa 0 Ceps).........uvwvwvviververnernirniiriuniirianiiniannne, 8,00
Pa (blanc 1acciG)........cvveeeveeveeunenns 0,95 Pa torrat amb tomaquet (raccio)...... 1,50
Pan. Pan tostado con tomate.
AMGO .o, 1,50
Cuina

Bacalla amb samfaing................... 14,50
Vedella amb bolets ...............con...... 10,50 Bacalao con pisto.
Ternera con setas. Ternasco (1/2espatlla o cuixa de xai al forn)
Peus de porc a la cassola................. JO,00 o 16,00
Pies de cerdo guisados. Cabrit arreboSsat...........oveveveven.. 14,50

Galtes de vedella a la cassola......... 11,50

Carrillos de ternera guisados.

Cabrito rebozado.
Confit d’anec amb salsa de fruites 13,50

Magret d’Anec ........cvvevvevvvierennns 13,50 Confit de pato con salsa de fruta

Magret de pato.

Bacalla a la crema d’alls tendres sobre fons d’espinacs a la catalana..................... 14,50
Bacalao a la crema de ajos tiernos con base de espinacas a la catalana.

Cua de vedella a [a cassOLa AMB BOLELS............cuceeveeieeeieivieirieiseeeieeeesesesisesisaens 11,00
Rabo de ternera con setas.

Tripa 1 Cap-1-pota @ [ CASSOA..........ouceeueeeerieeieiricisiiriestssesee e 9,00

Callos.

Bacalla gratinat amb all-i-oli, ceba i guarnicié de mongetes del ganxet bullides (bacalao
con alioli, cebolla pochada y guarnicion de judias del “Gancher”) .........covvvervevvvvvvvisucnennens 14,50



Brasa

Entrecot de vedella “Txuleton” (llom part ampla 600-700 gr)

Entrecot de ternera (chuleton de lomo alto 600-700 gr)

Entrecot de vedella (llom de rinyonada 400-450 gr)

Entrecot de ternera (lomo bajo 400-450 gr)

Graellada de carn ........................... 14,50 BOLUAITA .o
Parrillada de carne. Butifarra.
Filet de vedella..................cuuu..... 21,00 BOLIfAITA NEGYA ..o
Solomillo de ternera. POLLASEYE c..vvveveveverererereererereierenns
Xai a la brasd.........ececeeeeececnnnn, 13,50 Pollo.
Cordero a la brasa 2 CONMUL wvevverirrrierririrrrrsisisinsans
SeCret 108TIC ..uvvvveivreriierercriirennn, 16,00 % Coneo.
Secreto ibérico. LLOMaevveviviieiererereeeiisrerereesees
Presa iBETICA oovvvernevvereerversereirneee 1800  Lomo
Galtes de porc a [a brasa................. 9,50 @?stec ...........................................
Carrillos de cerdo a la brasa. Bustec.

Guatlles a la brasa......................

Codornices a la brasa.
Suplement de salses ................c......... 2,00 -Salsa de Ceps ......uuuniuiunnnnn.
~Pebre /pimienta -Salsa reduccié de vi d’Oporto
—Q{o&efort. Reduccion de vino de Oporto

Peix/Pescado

Combinat de llu¢ i calamars a [a PlANXA..........ccveveeeeveeernierricrieeseesee e,
Combinado de merluza y calamares a la plancha.
Llug a la planxa .............ceeceennee. 14,00 Calamars a la planxa.................
Merluza a la plancha. Calamares a la plancha.
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